
GASPACHO 

__________________________ 
PARTIE 1  
1 CONCOMBRE 
1 OIGNON 
1 POIVRON VERT 
1 POIVRON ROUGE 
2 GOUSSSES D’AIL 
4 GROSSES TOMATES BIEN MURES 
 
 
PARTIE 2  
3 CL DE VINAIGRE DE VIN 
10 CL HUILE D’ OLIVES 
SEL POIVRE  
PIMENT DE CAYENNE 
SEL POIVRE 
CROUTONS DE PAIN GRILLES OU FRITS  
 
APRES EPLUCHAGE ET LAVAGE MINUTIEUX, PASSER TOUS 
LES PRODUITS DE LA PARTIE 1 AU BOL A MIXER. 
NE PAS CHERCHER A AVOIR UN MELANGE TROP FIN BIEN AU 
CONTRAIRE 
 
AJOUTER  VINAIGRE HUILE SEL POIVRE SELON VOTRE GOUT  
POIVRE DE CAYENNE  EN OPTION 
 
SERVIR BIEN FROID - LES CROUTONS A PART  
 
 
 
 


